Obtencion de geles y medida
de las
propiedades reologicas

Material preparado por A. Cristina Sanchez Gimeno



OBTENCION DE GELES:

» Geles de alginato
» Geles de pectina
» Geles de agar

» Geles de caseinas




OBTENCION DE GELES ]

Geles de alginato
# EXPERIENCIA 1

- Pese 1,2 g de alginato sédico y afadalo lentamente a 100
mL de agua destilada, calentando la muestra y dejando
enfriar posteriormente.

- Separe 50 mL de la disolucion y afada lentamente 0,3 grs
de CaCQO,

- Adicione 1,5 mL de una disolucidon acuosa de la lactona del
acido D-gluconico (200 mg/mL)

- Aflada colorantes, cologue en moldes y déjese enfriar en
nevera.

*Una vez gelificado, calentar de nuevo y observe Ila
ausencia de termorreversibilidad.



OBTENCION DE GELES ]

Geles de alginato
# EXPERIENCIA 2

- Prepare alginato al 1,2% que contenga alguna gota de
colorante alimentario.

- Prepare CacCl, al 10%.

Anada el alginato con una pipeta Pasteur a un vaso de
precipitados que contenga la sal calcica. Obsérvese que
la gelificacion se produce de modo inmediato debido a
la alta solubilidad de la sal calcica utilizada.




OBTENCION DE GELES ]

Geles de pectina
» PREPARE

- Pectina al 1,5% en agua destilada (en caliente) y ajuste el
pH a 7 con NaOH.

- Una disolucion que contenga 1,35 gr de CaCl, y 2,3 gr de
EDTA en 50 mL de agua destilada; ajuste el pH a 7 con
NaOH.

Blanco 10% de CaCl, 20% CaCl,
Pectina (mL) 25 25 25
CaCly/EDTA (mL) 0 0,5 1
GDL ( 250 mgr/ml) (mL) 3 3 3

** Obsérvese la diferencia en el tiempo de coagulacion y

estime la resistencia mecanica presionando con un dedo,
tras introducir en frigorifico.




OBTENCION DE GELES

Geles de agar
» PREPARE

- Agar al 1,5% en agua destilada.

- Lleve a ebullicion hasta que el agar esté completamente
disuelto.

- Separe una parte del agar y afiadale unos mililitros de zumo
de limoén, el aroma y el colorante. Déjelo enfriar.

- Deje enfriar el resto del agar y anadale zumo de limodn,
aroma y colorante.

* Observe si existen diferencias entre un procesado y otro.

** Una vez gelificado, caliéntelo de nuevo para observar su
termorreversibilidad.




OBTENCION DE GELES

Geles de caseinas

Anada a 3 tubos de ensayo 8 mL de leche y coléquelos en
un bafno de agua a 32°C.

# PREPARE TRES MUESTRAS DIFERENTES:
a) 8 mL de leche + 0,750 mL de cuajo (0,5 g/10 mL)

b) 8 mL de leche + 0,750 mL de cuajo (0,5 g/10 mL) + 0,1 mL
de CaCl, al 20%

c) 8 mL de leche + HCI (anada unas gotas hasta que se
observe la floculacion de las caseinas)

* Observe las diferencias en el tiempo de

coagulacion y las caracteristicas de los
geles formados.




MEDIDA DE LAS PROPIEDADES
REOLOGICAS




REOMETRO OSCILATORIO
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REOMETRO OSCILATORIO ]

Pieza para ajuste
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REOMETRO OSCILATORIO ]

Medida de viscosidad

Cilindro/ plato
superior

Colocacioén de
la muestra

Cilindro/
plato inferior

* PASO 1

Colocacion de la muestra en el sistema
de medida.

Previamente debe encenderse el compresor y abrir el paso
de aire.



REOMETRO OSCILATORIO ]

Medida de viscosidad
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» PASO 2

Bajar el cilindro superior (6 cono 0 plato superior)
hasta la posicion de medida utilizando la rueda de
desplazamiento del redmetro.




REOMETRO OSCILATORIO ]

Medida de viscosidad
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» PASO 3: Seleccionar parametros del test.

Curva viscosidad
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¥ PASO 4: Comienzo del test.
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