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OBJETO 

El  objeto  de  esta  instrucción  es  describir  la  puesta  en marcha  y  el  funcionamiento  de  la Cuba 
Quesera. 

Este  equipo  está  registrado  en  el  Inventario  de Máquinas  y  Equipos  de  la  Planta  Piloto  con  la 
identificación SP71. 

REFERENCIAS 

Manual de instrucciones. 

DESARROLLO 

Puesta en marcha: 

  1º. Asegurarse que el nivel de la camisa de agua es suficiente. Por el orificio grande situado 
en  el  lateral,  se  puede  comprobar  introduciendo  el  dedo.  En  caso  de  no  tocar  agua,  debe 
rellenarse mediante la manguera por ese mismo orificio hasta que salga por el rebosadero situado 
en la parte inferior de la cuba. ATENCIÓN: el rebosadero NO tiene grifo. 

  2º. Enchufar el cuadro de mandos a la red. 

  3º. Situar el botón lateral amarillo y rojo en “ON”. 

3º. Conectar el interruptor. 

4º.  Seleccionar  la  temperatura  pulsando  la  tecla  “SET”  y  utilizando  las  teclas  de  subir  o 
bajar. 

Apagado: 

  1º. Desconectar el interruptor del equipo. 

  2º. Desconectar el interruptor general situado en el lateral. 

  3º. Desenchufar el equipo de la red. 

  4º. Realizar la limpieza y desinfección de la cuba y sus accesorios. 
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Limpieza: 

El personal que realice estas tareas debe ir provisto de guantes, ropa adecuada y botas. 

1. Situar la cuba sobre un desagüe. Con el grifo de “DESUERADO” abierto, rociar con agua 
mediante la manguera todo el interior de la cuba. 

2. Limpiar  la superficie con un  jabón anti‐grasa y ayudándose de una bayeta. En caso de 
suciedad muy persistente, utilizar un cepillo suave. 

3. Enjuagar abundantemente con agua corriente. 

4. Desinfectar con lejía diluida o desinfectante especial diluido. 

 

DOCUMENTACIÓN 

Registro de utilización. 

Registro de Mantenimiento. 

 

 


